THE WINDMILL TAVERNA-CAFE
Pone rustico, poanino di grono- e grissini

(o persona)
Accompagnato da eccellente olio- EVO di Zante e salsa del glorno-
con fetn, peperond rossi dio Florina ed erbe aromatiche frescie

Pane pifa sulla griglio......al pezzo
Olo- dlolivee greco-.....mL

ANTIPASTI FREDDI
&Z “Olnve nere sehiacciate
con coriandolo e aglio
Feto greca (DOP)
con origano e olio- doliva
Formaggio gronviero di Zonte
con origano e olio- Loliva
Formaggio- Locale ladotiri di Zante
con origano e olio- dolive
Tzotzki trodizionale
con yoguart grecos, cetriolo, aglio- e aceto
Taromosolato
con tarama planca (wova di pesce), olio- dloliva d Zante,
pane rustico e lime
Kopanistl con formaggio- manowri
yoguirt greco,, peperoni rossi arrostitt ol Florina
e paprika affumicato
Crema di convolfiore arrostito
cow fefn greca, yoguart; aglio- e peperoncino dolee

TagUere assortito di salumd e formagqgl greci
(per 2 persone)
con proscintto db Zante, salame i Lefkada, pastromi di vitello,
apaki L pollo, fetn, formaggio- groaiera di Zante, formaggio locale
ladotire, formagglo kassert, grissini, marmelloto o kuwmguat;
frutte secea, olive nere, pomodorund e rucola baby



ANTIPASTI CALDI

Tigania di pollo meze
con formaggio groviera di Zonte, funghi blancihi, aglio,
peperond colovotl sfumati con vino blanco

Kebal di agnello- alla. griglio meze
con salsa plecante di pomodoro,
ayirow di yoguat e pane pita

Gowmberettl MMM(A/ meze
v salsar di pomodoro
con fefo greca (DOP), santoreggio e owwzo

Fetw greca alla plastro
con salsa plecante afvar,
aglio- arrostito, pomodorini e basilico fresco

Saganoki di formaggio- allo prastro
con formagglo- groviera o Zante, peperoncino dolee,
pane tostoto- e dolee al cucehiaio tradizionale

Mini burek con pollo- tenero
Formaggio- graxiera d Zante e marmellata
M pomodoro aromatizzate al geronio- odoroso

Frittele di zuechine
con feta grecar (DOP), erbe aromatiche frescie e salsa allo- yoguart

v

T Trdoglae di fungll sanoro
con melasso M mosto i salsar plecante di pomodoro,
aglio- e rosmanrino

VA
¥ cemine pritte

con salsa allo- yoguart avromatizzato con lume e menta

\VA
AN fritte fresche
con santoreggio e flor di sale



INSALATE

Insoloto greco
con pomodoro, cetriolo, cipolla, peperone, olio- dolive di Zante,
crostnd paximadi A corrnba, fefoe greca (DOP), olive, cappert e
santoreggio

M
¥ sotatn, wista

con verdure baby, carote julienne, covolo bicolore,
rovanello- e salsa agle agriwmi

lnsaloto di rucolo con apaki di pollo
formaggio kasseri, sottacetl A barbabietola
e salsa vinaigrette al mandorino

lnsaloto. di salmone affumicoto con bulgur
spinact baby, radice A pastinaco arrostitn,
strisce A funocehdor, cubettl di cetriolo e salsa al Limone

Riganada con friso di Zante
pomodoroe fresco, olio- doliva locale, olive e fetn greca (DOP)



PASTA

Spaghetti con ragiv i manzo-
e formaggio kefalotinl grottuglato

Skioufichita con succnlento filetto dic pollo-

broceoli, pomodoring e crema di formaggio

Linguine av fruttl diu mare
cozze, gamberetty, capesante, strisce di calamaro,
WMV rossi, ,OO‘VMO'DLO'VWA/ owg"wm

Lingwine allorogosta
peperond rossi e basilico fresco
(per 2 persone) Sw ordinazione

PIATTI PER BAMBINI
e formaggio- kefolotirt grattugiato

Pasto con salsa di formaggio cremoso
e formaggio kefolotinri grottugioto
Botconcini dis pollo-

con patatine fritte e ketthup

Hawmbuwrger di manzo
con patotine fritte e ketchup



CARNE ALLA BRACE
Fuletto- dv manzo-
cow potote novelle cotte due volfe
verdure di stagione grigliate
e salsa sofrito- i Covfiv
Costoto di manzo
con patate novelle cotte due volte, verdure
A staglone arrostite e salsa al Umone e olio- dloliva
Hombwrger di manzo
con patfotine fritte, unsalato mista
e salsa ol Lmone e olio- loliva
Costolette di agnello
con pototine fritte, unsalota misto
e salya al limone e olio- doliva
Butecea di maiale Tomahanwk
con pofotine fritte, unsalato misto,
santoreggio fresco e salso al lumone e olio- dloliva
Shish Kebab gigante dic maiale -spiedino-
con patatine fritte, pane pita,
vsaloto mistoe e tzatziki
Salsiccia rustica allor grigia
con potoatine fritte, nsalata misto
e salsa ol lLmone e olio- oliva
con patatine fritte, pane pitw,
wusalate miste e salsa BBQ alla senape
Fetto di pollo-
madrinato con lume e saliia,
wsalata misto e riso- aromatico- con verdure frescie
Assortumento di carni succundente (2 persone)
con flletto- di pollos, hamburger Al manzo,
cotolette dio maiale, costolette dio agnello- e salsicee rustiche.
Accompagnato da patotine fritte, verduwre arrostite,
wsaloto greco e salsa BBQR
Potete accompagnare la vostra carne con una delle
nostre selse artigianali:
o Salsa BBQR classica con cipolle caramellate
o Salsa BBQR alla senape dello- ciref
o Salsa tradizionale di sofrito- A Corfin
o  Salsa tzatziki
o Salsa wmeraklidiki pieconte al formagglo



DAL MARE

Butecca A tonno alla griglia
con verdure lessote, riso- aromotico- e salsa al Umone e olio- doliva

Filetto- di branzino saltoto
con wsalato A patate e salsa al Lmone e olio- doliva

Oroto intera alla griglio
con verdure al vapore, riso- aromatico e sadsa al limone e olio- dboliva

Gomberoni allo. griglio*
con wyalato M bulgur plecante, nsalotor misto
e salsa W tarama blanca (wovae di pesce)

Polpo alla griglia
con unsalata di patate, wsaloata mistoee e salsa al Lmone e olio- dboliva

Colomary fruttu
cow potatine fritte, wnselato miste,
salsa A toromar planca (nova di pesce), lumone fresco- e origano-

Arogosto
cow birro- aromatico, unsalato di bulgur piccante,
cipollotto, scorza di lumone e salsa Al torama bianca (wova di pesce)
(2 persone) Swordinazione

Assortimento- A frutt du mare e pesce
(2 persone)
cow oratn griglote, gamberetts ala griglia,
calamarl frifte, cozze al vapore e accinghe sottolio-
Accompagnato da toromosaloto, peperoni rossi di Floruna,
usalata di patate e salsa al lumone e olio- doliva

Pesce del glorno
Per UL pesce del glorno si prega di chiedere al cameriere...



poLcl
Frigania di Zaonte
con pistacchl d Eguna e cannella
Crostoto fresco al luimone
con amarene, biscottt ala cannella, crema al lumone
e panna monfote aromatizzoto alla vaniglia
Baklonvo
con seinroppo A miele e nocl
Souwfflé al cioccoloto*
s wn piscotto crocecante con pralinato- alle noceiole

e solsa al covamello- salato
= Dolee al eneehiaio tradizionale
SU pwo agguungere una pallina di gelato +........... o Yoguart +..........
Yogurt con miele
noel e conunella

con frutta fresear di staglone, miele e connella

Pallina du gelato
vanigla, cloccolato, fragola, banana
MUlksirake

-Si prega di informare il personale in caso di allergie o intolleranze.
-Nelle insalate utilizziamo olio EVO. Per friggere utilizziamo olio di girasole.
-I prodotti contrassegnati con un asterisco (*) sono surgelati.

-IL CONSUMATORE NON E TENUTO A PAGARE SE NON HA RICEVUTO IL DOCUMENTO FISCALE (SCONTRINO-FATTURA).
-1 prezzi includono tutte le imposte previste dalla legge.

-Responsabile commerciale: loannis Moutsis. Il negozio vieta il consumo di bevande alcoliche ai minori di 18 anni.
AVYSSOS KERI ZANTE
e-restaurants.gr: The Windmill Taverna-Cafe
E-mail per prenotazioni: windmill.zth@gmail.com
Cellulare: (+30) 6932124284  Telefono: (+30) 26950 27104

Chef Ioannis Moutsis



Si prega i informare UL personale
v caso- b eventuali allergie o- infolleranze
AVYSSOS KERI ZANTE
e-restaurants.gr: The Windmill Taverna-Cafe

E-mail per prenotazioni: windmill.zth@gmail.com
Cellulare: (+30) 6932124284 Telefono: (+30) 26950 27104

Responsabili commerciali: loannis Moutsis e Christina Koulla
| prezzi includono tutte le tasse previste dalla legge

Chef Ioannis Moutsis



